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WELKOM | WELCOME

Van harte welkom in Van der Valk Hotel De Bilt - Utrecht | Restaurant De Biltsche Hoek.
Hét vertrouwde adres als het gaat om gastvrije service, persoonlijke aandacht en verrassende
gerechten in een sfeervolle ambiance.

Onze keukenbrigade verzorgt met plezier uw ontbijt, lunch, diner en borrel onder leiding van
chef-kok Joram van Twillert. leder seizoen stelt hij een menukaart op met mooie
seizoensgebonden producten, zoveel mogelijk biologisch en lokaal. Zo verwerken we de oogst
uit onze eigen moestuin in verse gerechten, serveren we ambachtelijke hammen en worsten
van “Buitengewone Varkens” en kroketten van “De Clique”. In de menukaart leest u meer over
onze duurzame initiatieven.

Heeft u vragen of opmerkingen, dan horen wij het graag. Ons team staat voor u klaar.

met gastvrije groet,

Anne Deenik - Van der Valk & Folkert Deenik

Team Van der Valk De Bilt - Utrecht




SAMENWERKINGEN
DUURZAAM | CIRCULAIR | LOKAAL | BETROKKEN

Kroketten,
Bitterballen en
Oesterzwammen

Limona
SiroopP:
Roze Bunker

Varkens
Buitengewon®
varkens.nt

Honing, Bestuiving,
Kruiden en pompoen

Buitengewone Varkens | Pork from ‘Buitengewone Varkens’

Vegetarisch | Vegetarian
Oesterzwammen van De Clique | Oyster Mushroom from De Clique
Wild uit eigen veld. Let op: kan kogeltjes bevatten | Game from our own fields. Be careful: can contain hail

Private label, eigen selectie van eerlijk en lokaal gehouden rundvlees | Private label, our own selection of fair and locally raised beef

|
Allergenenkaart  [w][7 0
Heeft u een allergie of intolerantie? Onze chef-kok kijkt graag of er

componenten weggelaten of vervangen kunnen worden om aan uw

dieetwensen te voldoen.

Allergen menu
Do you have an allergy or intolerance? Our chef is happy to see if any

components can be omitted or replaced to meet your dietary requirements.
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LUNCHGERECHTEN | LUNCH DISHES

KOUDE SANDW!ICHES | COLD SANDWICHES

Brood naar keuze: wit | bruin | mais
Bread of your choice: white | dark brown | corn

Club sandwich | gerookte forel | komkommersalade | tomaat | avocado | mierikswortelcreme
Club sandwich | smoked trout | cucumber salad | tomato | avocado | horseradish cream

Rundercarpaccio | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | pijnboompitten | rucola
Beefcarpaccio | truffle mayonnaise | Parmesan cheese | pine nuts | arugula

SPECIALS | SPECIALS
Zuurdesem | guacamole | burrata | rode bieten hummus | kers tomaten
Sourdough | guacamole | burrata | beetroot hummus | cherry tomatoes

Warme grillworst | augurk | lente-ui | krokante ui | kerrie mayonaise
Warm grill sausage | pickle | spring onion | crispy onion | curry mayonnaise

Warme roombrie | avocado | Tiny Peppers | dadels | bramen
Warm brie | avocado | Tiny Peppers | dates | blackberries

Reuben sandwich | brisket | zuurkool | Zwitserse kaas | augurk
Reuben sandwich | brisket | sauerkraut | Swiss cheese | pickle

Wrap | krokante kip | avocado | kerriemayonaise | spek | tomaat | krokante ui
Wrap | crispy chicken | avocado | curry mayonnaise | bacon | tomato | crispy onion

TOSTI'S | GRILLED SANDWICH
Geserveerd met friet | served with fries

Brood naar keuze: wit | bruin | mais
Bread of your choice: white | dark brown | corn

Tosti | ham | kaas
Grilled sandwich | ham | cheese

Tosti | rauwe ham | mozzarella | gedroogde vijgen | tijm
Grilled sandwich | prosciutto | mozzarella | dried figs | thyme

Tosti | spicy mango hummus | spinazie | geitenkaas
Grilled sandwich | spicy mango hummus | spinach | goat cheese

14,25

13,50

13,25

12,75

11,50

13,75

13,75

8,00

8,50

8,50




LUNCHGERECHTEN | LUNCH DISHES

EIERGERECHTEN | EGG DISHES
Brood naar keuze: wit | bruin | mais
Bread of your choice: white | dark brown | corn

12-Uurtje | spiegelei met kaas | zacht broodje kroket | soep naar keuze
12 O’clock | fried egg with cheese | soft croquette bun | choice of soup

Uitsmijter naar keuze | ham | kaas | spek
Fried eggs with topping of your choice | ham | cheese | bacon

Uitsmijter Jumbo | ham | kaas | rosbief
Large fried eggs | ham | cheese | roast beef

Omelet naar keuze | ham | kaas | boeren
Omelette of your choice | ham | cheese | farmer’s

Omelet zalm | bosui | dille
Omelette with salmon | spring onion | dill

Omelet Thai | rode ui | rode peper | koriander | sesam
Thai omelet | red onion | chili pepper | coriander | sesame

KROKETTEN | CROQUETTES

Brood naar keuze: wit | bruin | mais
Bread of your choice: white | dark brown | corn

Twee ambachtelijke rundvleeskroketten | mosterd
Two traditional beef croquettes | mustard

Twee ‘De Clique’ oesterzwam kroketten | mosterd
Two ‘De Clique’ oyster mushroom croquettes | mustard

*

DE CLIQUE

Hotel De Bilt - Utrecht werkt samen met De Clique. Op het koffiedik van al onze
kopjes koffie worden oesterzwammen gekweekt. Van deze oesterzwammen
worden bitterballen en kroketten gemaakt die op onze menukaart staan. Het
restproduct van de oesterzwammenkwekerij wordt vervolgens gebruikt in onze
moestuin als bemesting, waarmee de duurzame cirkel compleet is.

Hotel De Bilt - Utrecht collaborates with De Clique. Oyster mushrooms are grown
on the coffee grounds from all our cups of coffee. From these oyster mushrooms,
we make bitterballs and croquettes featured on our menu. The remaining

byproduct from the oyster mushroom farm is then used in our vegetable garden

for fertilization, completing the sustainable cycle

11,50

v.a. 8,75

10,25

v.a. 8,50

10,50

10,50

9,00

9,75
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LUNCHGERECHTEN | LUNCH DISHES

WARME GERECHTEN | WARM DISHES
Geserveerd met friet | served with fries

Kippendij saté | satésaus | seroendeng | atjar | kroepoek
Chicken thigh skewer | satay sauce | seroendeng | atjar | prawn crackers

Varkenshaas saté | satésaus | krokante ui | atjar | kroepoek
Pork tenderloin skewer | satay sauce | crispy onion | atjar | prawn crackers

Private Label runderburger | brioche bol | bacon | kaas | tomaat | augurk
Private Label beef burger | brioche bun | bacon | cheese | tomato | pickle

MAALTIJDSALADES | DINNER SALADS

Brood naar keuze: wit | bruin | mais
Bread of your choice: white | dark brown | corn

Pesto penne salade | perzik | mozzarella | balsamico | Parmezaanse kaas
Pesto penne salad | peach | mozzarella | balsamic | Parmesan cheese

Bieten salade | bramen | balsamico | pecannoten | Parmezaanse kaas
Beetroot salad | blackberries | balsamic | pecans | Parmesan cheese

Ceaser salade | krokante kip | ansjovis | gekookt ei | Parmezaanse kaas | croutons
Caesar salad | crispy chicken | anchovies | boiled egg | Parmesan cheese | croutons

Oosterse gamba salade | mango | koriander | taugé | cashewnoten
Oriental prawn salad | mango | coriander | bean sprouts | cashews nuts

18,50

19,50

18,50

14,25

13,25

16,50

16,25




PLANKEN OM TE DELEN | PLATTER TO SHARE

Broodplank | kruidenboter | tomatentapenade | kerriedip | chips | zuur 8,25
Bread platter | herb butter | tomato tapenade | curry dip | chips | pickles

Charcuterie | hammen en worsten ‘Buitengewone Varkens’ | brood | dip 15,50
Charcuterie | hams and sausages ‘Buitengewone Varkens’ | bread | dip

BUITENGEWONE VARKENS

In het weiland naast het hotel lopen onze eigen Biltsche Berkshire varken van
""Buitengewone Varkens". De varkens wroeten en scharrelen, luieren en worden het
hele jaar rond buitengehouden en gevoed met gekwalificeerd duurzaam voedsel.
Het varkens ras staat bekend om zijn mooie vette vlees dit maakt het extra mals en
smaakvol. Wij serveren onze eigen hammen, worsten en andere specialiteiten.

In the pasture next to the hotel we have our own Biltsche Berkshire pigs from
"Buitengewone Varkens'. The pigs root, scratch, lounge and are kept outside all year
round and fed with qualified sustainable food. This pig breed is known for its beautiful
fat meat which makes it extra tender and tasty. We serve our own hams, sausages, and
other specialties

SOEPEN | SOUPS

'Oma's Soep' tomaten - creme | soepballetjes | vermicelli 6,75
‘Oma's Soep’ tomato créme | meatballs | vermicelli

'Oma's Soep' mosterd soep | truffelroom | spekjes | peterselie 6,75
'Oma's Soep' mustard soup | truffle cream | bacon pieces | parsley

Huisgemaakte pompoensoep | kerrie | krokante ui 6,75
Homemade pumpkin | curry | crispy onion

OMA'S SOEP

Oma's soep is Nederlands’ bekendste merk voor lekkere, verse soepen en maaltijden naar recept van
oma. Door haar opbrengsten in te zetten voor sociale impact, is Oma’s Soep de grootste
eenzaamheidbestrijder en vieren zij het leven met alle ouderen in Nederland. Meer informatie via de QR
code.

Oma's Soep is the Netherlands' best-known brand for tasty, fresh soups and meals based on grandma's
recipe. By using its gains for social impact, Oma's Soep is the biggest fighter against loneliness and they
celebrate life with all elderly people in the Netherlands. More information via the QR code.
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VOORGERECHTEN | STARTERS

Gazpacho van watermeloen | burrata | zongedroogde tomaat | pistache
Watermelon gazpacho | burrata | sun-dried tomato | pistachio

Venkel ceviche | kimchi | munt | zoetzure bloemkool | pinda
Fennel ceviche | kimchi | mint | sweat and sour cauliflower | peanut

Rundercarpaccio | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas | pijnboompit | rucola
Beef carpaccio | truffle mayonnaise | Parmesan cheese | pine nuts | arugula salad

Huisgerookte zalm | groene asperges | avocado | haringkuit | yoghurt-limoensaus
House-smoked salmon | green asparagus | avocado | herring roe | yogurt-lime sauce

Gerookte rib-eye | wortel | taugé | lente-ui | koriander | hazelnootcréme | soja-knoflook lak
Smoked rib-eye | carrot | bean sprouts | spring onion | coriander | hazelnut cream | soy-garlic glaze

Proeverij van wilde gans | huisgemaakte ganzenpaté | ganzenborst pastrami | ganzenkroketje
Tasting of wild goose | homemade goose paté | goose breast pastrami | goose croquette

De Biltsche proeverij | een variatie van voorgerechten | voor 2 personen | vanaf 17:00 uur
The Biltsche tasting | a selection of appetizers | for 2 persons | from 5:00 p.m.

MOESTUIN

In onze eigen moestuin telen wij allerlei groenten, fruit en kruiden, passend bij elk
seizoen. Deze vers geoogste ingrediénten worden door onze chefs gebruikt om heerlijke
maaltijden te bereiden, van kleurrijke salades tot smaakvolle gerechten. Zo komen de
verse smaken van onze tuin direct op uw bord terecht.

N — N
We cultivate a variety of vegetables, fruits, and herbs in our own kitchen garden, WL s

suitable for each season. Our chefs use these freshly harvested ingredients to prepare
delightful meals, ranging from colorful salads to flavorful dishes. This brings the fresh
tastes of our garden straight to your plate.

13,25

12,75

13,50

16,75

14,75

13,25

32,50




HOOFDGERECHTEN VEGETARISCH | MAIN COURSES VEGETARIAN

Thaise groentencurry | gemberrijst | limoen-yoghurt | cashewnoten 19,25
Thai vegetable curry | ginger rice | lime yogurt | cashew nuts

‘Le Rustique' Camembert | crudité
'Le Rustique' Camembert | crudité

breekbrood | gekruide wedges 21,25
break bread | spiced wedges

Verse tagliatelle | arrabbiata saus | Parmezaanse kaas | kers tomaten 18,50
Fresh tagliatelle | arrabbiata sauce | Parmesan cheese | cherry tomatoes

VEGETARISCHE GERECHTEN | VEGETARIAN DISHES

In de hedendaagse samenleving groeit de interesse in vegetarisch eten. Daarom hebben
wij een aantal heerlijke vegetarische gerechten op ons menu staan. Ons team staat

klaar om al je vragen te beantwoorden en je te helpen bij het ontdekken van smakelijke
vegetarische opties. Voel je vrij om ons iets te vragen en geniet van de diverse keuzes op

onze menukaart

In today’s society, interest in vegetarian cuisine is growing. That’s why we have a
selection of delicious vegetarian dishes on our menu. Our team is ready to answer any
questions and assist you in discovering tasty vegetarian options. Feel free to ask us
anything and enjoy the diverse choices on our menu.

HOOFDGERECHTEN VIS | MAIN COURSES FISH

Zalmfilet | tuinbonen | bimi | sugarsnaps | cashewnoten | beurre blanc 28,50
Salmon fillet | broad beans | bimi | sugar snaps | cashew nuts | beurre blanc

Spaghetti alle vongole | knoflook | platte peterselie 24,50
Spaghetti alle vongole | garlic | flat-leaf parsley

Schelvisfilet | zwarte rijst | gremolata | kreeftenbisque | citroen 26,50
Haddock filet | black rice | gremolata | lobster bisque | lemon
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HOOFDGERECHTEN VLEES | MAIN COURSES MEAT

SPECIALITEITEN | SPECIALS

Rib eye van ‘Buitengewone varkens’ | honing-tijm lak | gerookt spek | portjus | bereid op de Black
Bastard (16:30 - 22:00) 28,75
Rib eye from ‘Buitengewone varkens’ | honey-thyme glaze | smoked bacon | port jus | prepared on the Black
Bastard (04:30pm - 10:00pm)

Private label runderburger | brioche bol | spek | kaas | tomaat | augurk 18,50
Private label beef burger | brioche bun | bacon | cheese | tomato | pickle

Private label boeuf bourguignon | aardappelpuree | haricots verts met spek 24,50
Private label boeuf bourguignon | mashed potatoes | haricots verts with bacon

PRIVATE LABEL RUND | PRIVATE LABEL BEEF

We selecteren runderen die op natuurlijke en eerlijke wijze zijn opgegroeid en wij vragen
om transparantie in het gehele proces. Het ambachtelijke rund is daarom met zorg
grootgebracht en aangeleverd. Wij zijn trots dat wij het hele rund met respect en
vakbekwaam kunnen verwerken in eigen keuken. De mooiste stukken worden gedroogd
in onze dry age kast. Het resultaat is eerlijk en kwalitatief rundvlees dat vol is van
smaak. Onze ambachtelijke benadering staat garant voor kwaliteit en duurzaamheid, en

we zijn trots dat we dit heerlijke rundvlees aan onze gasten kunnen aanbieden.

We select cattle that have been raised naturally and fairly and we ask for transparency in
the entire process. The artisanal beef is therefore raised and delivered with care.We are
proud that we can process the whole beef with respect and professionalism in our own
kitchen. The most beautiful pieces are dried in our dry age cabinet. The result is honest
and high-quality beef that is full of flavor. Our artisanal approach guarantees quality and
sustainability, and we are proud to offer this delicious beef to our guests.

Langzaam gegaarde kalfswang | paddenstoelen risotto | verse zwarte truffel | Parmezaanse kaas 24,75
Slow-cooked veal cheek | mushroom risotto | fresh black truffle | Parmesan cheese

Eendenborst | coeur de boeuf tomaat | gekarameliseerde Amsterdamse ui | pruimensaus 24,50
Duck breast | coeur de boeuf tomato | caramelized Amsterdam onion | plum sauce

Spareribs | BBQ lak | knoflooksaus | bosui 28,25
Spare ribs | BBQ glaze | garlic sauce | spring onion

Tournedos | gebakken paddenstoelen | portjus 32,50
Tournedos | sautéed mushrooms | port gravy

Chateaubriand | gebakken paddenstoelen | saus naar keuze | voor 2 personen 65,50
Chateaubriand | marinated mushroom | sauce of your choice | for 2 persons




HOOFDGERECHTEN VLEES | MAIN COURSES MEAT

KLASSIEKERS | CLASSICS
Gebakken schnitzel | saus naar keuze
Fried schnitzel | sauce of your choice

Schnitzel forestiére | paddenstoelen | spek | bosui | kruidenboter
Schnitzel forestiére | mushrooms | bacon | spring onion | herb butter

Kippendij saté | satésaus | seroendeng | atjar | kroepoek
Chicken thigh skewer | satay sauce | seroendeng | atjar | prawn crackers

Varkenshaas saté | satésaus | krokante ui | atjar | kroepoek
Pork tenderloin skewer | satay sauce | crispy onion | atjar | prawn crackers

Nostalgisch half haantje
Classic half rooster

SAUS NAAR KEUZE | SAUCE OF YOUR CHOICE
Champignonroomsaus | stroganoffsaus | pepersaus | portjus
Mushroom sauce | stroganoff sauce | pepper sauce | port gravy

GARNITUREN | SIDE DISHES

20,25

20,75

18,50

19,50

18,75

Nederland wordt steeds gezonder. Uit onderzoek blijkt dat gasten meer groenten eten wanneer deze op hun bord liggen in plaats van apart
geserveerd. Om duurzamer te zijn en voedselverspilling te verminderen, serveren we bij onze hoofdgerechten friet, rauwkost en mayonaise. Als
u graag extra groenten wenst, staan we uiteraard voor u klaar! Onze nostalgische komkommersalade en appelmoes zijn ook beschikbaar,

aarzel niet om hiernaar te vragen.

The Netherlands is becoming increasingly healthier. Research shows that guests eat more vegetables when they are served on their plates rather
than served separately. To be more sustainable and reduce food waste, we serve fries, side salad and mayonnaise with our main courses. If you
prefer extra vegetables, we are happy to accommodate your request! Cucumber salad and applesauce are still available; feel free to ask for them.

BIJGERECHTEN | SIDE DISHES

Zoete aardappel friet | truffelmayonaise
Sweet potato fries | truffle mayonnaise

Aardappelwedges | kerriemayonaise
Potato wedges | curry mayonnaise

Aardappelkroketjes | mayonaise
Potato croquettes | mayonnaise

Italiaanse frieten | truffelmayonaise | Parmezaanse kaas
Italian fries | truffle mayonnaise | Parmesan cheese

Gebakken champignons
Fried mushrooms

3,75

3,75

3,75

3,75

2,75




NAGERECHTEN | DESSERTS

Chocolademousse | Tony's Chocolonely | meringue | banaan | vanille-ijs 8,75
Chocolate mousse | Tony's Chocolonely | meringue | banana | vanilla ice-cream

Frambozen panna cotta | vanille | slagroom | pistache | limoenijs van de ‘Biltse boer’ 8,75
Raspberry panna cotta | vanilla | whipped cream | pistachio | lime ice-cream from the ‘Biltse Boer’

Cheesecake | aardbei | yoghurt bark | witte chocolade-ijs van de ‘Biltse boer’ 8,75
Cheesecake | strawberry | yogurt bark | white chocolate ice-cream from the ‘Biltse Boer’

Koffie naar keuze | friandises | 4 stuks 8,75
Coffee of your choice | friandises | 4 pieces

KLASSIEKERS | CLASSICS
Dame Blanche | vanille ijs | warme chocoladesaus 7,75
Dame Blanche | vanilla ice cream | hot chocolate sauce

Coupe sorbet Royaal | vruchtenijs | vers fruit | slagroom 8,25
Coupe sorbet Royale | fruit ice cream | fresh fruit | whipped cream

Café Glacé | vanille ijs | koffiesaus | slagroom 7,75
Café Glace | vanilla ice cream | coffee sauce | whipped cream

BILTSE BOER

De Biltse Boer maakt op ambachtelijke wijze verschillende zuivelproducten zoals
vers schepijs, yoghurt en hangop. In hun (ijs)keuken bereiden ze dit dagelijks van
verse volle melk. De melk is afkomstig van hun eigen koeien op boerderij Tameroord.
Duurzaamheid, betrokkenheid in de omgeving en zo ook dierwelzijn staan al jaren
hoog in het vaandel. Want zoals de Biltse Boer zegt 'als je goed voor de koe zorgt,
zorgt de koe goed voor jou'.

The 'Biltse Boer' is our local farmer who makes various dairy products in a traditionally
way. From their fresh whole milk the make home made products such as ice cream,
yoghurt and curd, in their own kitchen. All this milk comes from their own cows o n the
Tameroord farm. Sustainability, involvement in animal welfare and environment have
been of high importance for years. Like the 'Biltse Boer says, if you take care of your
cows, the cows will take care of you.




BIJEENKOMSTEN EN MEER!IMEETINGS AND MORE!

Met 14 zalen en uitstekende bereikbaarheid is Van der Valk Hotel De Bilt-Utrecht de perfecte locatie
voor het organiseren van bijeenkomsten, zowel zakelijk als privé. De zalen zijn sfeervol ingericht,
voorzien van moderne audiovisuele-apparatuur en vanzelfsprekend zijn diverse opstellingen
mogelijk.

With 14 rooms and excellent accessibility, Van der Valk Hotel De Bilt-Utrecht is the perfect venue for
organizing gatherings, both business and private. The rooms are tastefully decorated, equipped with
modern audiovisual equipment, and various seating arrangements are, of course, possible.

Wilt u meer informatie vraag het aan een van
onze medewerkers of scan de QR - code.

Met gastvrije groet,
Sales team

If you would like more information, please ask
one of our staff members or scan the QR code.

With hospitable regards,
Sales Team

Oy -TA0

VAN DER VALK [=] '
HOTEL DE BILT - UTRECHT




COMPLEET VERZORGDE ARRANGEMENTEN
U HOEFT ENKEL NOG TE GENIETEN

Voelt u de lentekriebels al? De dagen worden langer, de zon begint te schijnen en de natuur ontwaakt
uit haar winterslaap. Het is tijd om naar buiten te gaan en te genieten van al het moois dat de lente te
bieden heeft! Bij ons vindt u een scala aan arrangementen die perfect passen bij dit vrolijke seizoen.

Stap op de fiets en verken de bloesemrijke
landschappen, maak een ontspannen wandeling
door de groene bossen of geniet van een heerlijk
hapje en drankje op ons zonnige terras. Met onze
speciaal samengestelde seizoensarrangementen

beleeft u het buitenleven op zijn best.

VROLIJK VOORJAAR ARRANGEMENT
Boekbaar van 1 feb 2024 t/m 1 jul 2024

Laat de bloemen bloeien en de vogels zingen terwijl
u het vrolijke voorjaar viert met ons speciale
arrangement. Ontdek de prachtige omgeving met
een van onze fietsen die u kunt huren of verken de
charmante stad, om vervolgens te ontspannen op
ons sfeervolle terras. Het is de perfecte gelegenheid
om te genieten van het voorjaar.

HOOG ZOMER ARRANGEMENT
Boekbaar van 1 mei 2024 t/m 1 okt 2024

Vier de hoogzomer in stijl! Bij ons hotel kunt u
genieten van een 3- of 4-daags arrangement
dat perfect past bij het warme seizoen. Laat de
zomer maar komen met lange avonden op ons
terras, waar u kunt genieten van een heerlijk
diner. Of begin uw dag met een wandeling in
onze bosrijke omgeving. Boek nu ons
zomerarrangement en maak uw zomer
compleet!




GESCHIEDENIS VAN RESTAURANT DE BILTSCHE HOEK

Sinds 10 mei 1956 verwelkomt Restaurant De Biltsche Hoek gasten als onderdeel van de Van der Valk
familie. Gelegen op de historische locatie van een voormalig tolhuis aan de drukke Utrechtseweg tussen
Utrecht en Zeist, heeft het restaurant een rijke geschiedenis van gastvrijheid en culinaire tradities.

Het oorspronkelijke tolhuis, omgebouwd tot een koffie- en bierhuis door J.K. Plant in 1899, heeft door
de jaren heen verschillende eigenaren gekend, elk met hun eigen visie en naam voor het bedrijf. In 1938
kreeg het gebouw zijn kenmerkende chalet-achtige uitstraling en werden er hotelkamers toegevoegd

voor vermoeide reizigers.

In 1956 werd het bedrijf overgenomen door de Van der Valk familie, waarna een grondige renovatie
volgde en het restaurant werd opgenomen in het welbekende Van der Valk concern. Na een periode van
40 jaar aan het roer te hebben gestaan, namen Klaas en Els van der Valk op 30 november 2018 officieel
afscheid van hun geliefde hotel, 'De Biltsche Hoek'.

Vervolgens namen hun nichtje Anne Deenik - Van der Valk en haar man Folkert Deenik de volledige
verantwoordelijkheid als de vierde generatie Valken voor Van der Valk Hotel De Bilt - Utrecht.
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HOTEL:DE BIFESCHEHOEK
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VAN DER VALK
HOTEL DE BILT - UTRECHT



